|STITUTO REGIONALE DI FORMAZIONE

1 Scenario distributivo
4 ore teoria | 4 ore totale

9 Tutela ed informazione del consumatore
8 ore teoria | 8 ore totale

3 Elementi di legislazione commerciale
16 ore teoria | 16 ore totale

Corso approvato “Citta Metropolitana di Bari”

4 Salute e Sicurezza sul lavoro ESERCIZIO DELLATTIVITA COMMERCIALE
e AL DETTAGLIO, ALLINGROSSO

5 Elementi di marketing e di gestione aziendale

18 ore teoria | 18 ore totale e di SomminiStraZione
g Normativa sull'igiene dei prodotto alimentari di alimenti e bevande

10 ore teoria | 10 ore totale

R bilita civili li . . . Legge n. 287 del 1991; L.R. n°® 3 del 11 marzo 2011, art. 4,c. 3e 4
7 Responsabilita civili, penali e amministrative ¢ RR.n° 11 del 6 giugno 2011

10 ore teoria | 10 ore totale

Normative sull’etichettatura, la denominazione
8 dialimenti e bevande e la pubblicita dei prezzi

10 ore teoria | 10 ore totale bevande non ci si iscrive piu al REC (Registro Esercenti

g Normativa per la vendita di bevande alcoliche il Commercio) in quanto tale registro & stato abrogato
10 ore teoria | 10 ore totale

Per svolgere l'attivita di somministrazione alimenti e

10 Tecniche di conservazione dei prodotti alimentari ma bisogna aver frequentato con esito positivo un

3 ore teoria | 5 ore totale corso professionale per il commercio, la preparazione

11 Tecniche di pulizia e sanificazione
5 ore teoria | 5 ore totale

Processi e metodi di stoccaggio degli alimenti uscita da questo corso e quella proprio dellaspirante

10 e iz | 10 o il titolare di un pubblico esercizio e quindi di un ristorante
TOT. 120 ore (teoria)

0 la somministrazione degli alimenti. La figura in

12

0 pizzeria o bar o paninoteca o pub o discoteca ecc.

Con il coordinamento generale di

@

o CooperformPuglia

Sede legale: Via V. Nicola De Nicolo, 11 c/o UN.CI. Puglia - 70121 BARI

Sede operativa: Via Paganini, 9 - 70017 Putignano (BA)
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